


Gourmet Apfeltorte

Der hohe Apfelanteil von ca. 70 % macht
unsere Gourmet Apfeltorte extra fruchtig.
Die von Hand eingelegten frischen Apfel-
stlcke liegen auf einem Murbteig, leicht
bedeckt mit Mandelblattchen, Zimt und
einer feinen Schicht Gelee.
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Apfel-Nuss-Kuchen

Murbteig, bedeckt von einer Mischung aus
saftigen Apfelstlcken, Apfelmasse und
kostlicher Nussmasse.

Eine Zucker-Zimt-Mischung rundet den
Kuchen geschmacklich ab.
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‘ MaBe

‘ 203 ‘ @28 cm ‘ 2250¢g ‘ geschnitten ‘ 12 ‘ 4 ‘

760

‘ 228cm ‘ 2100g ‘ geschnitten ‘ 12 ‘ 4 ‘

Apfelkuchen

Ein leckerer Miirbteig, mit Apfeln bedeckt
und dekoriert mit gerésteten Mandelblatt-
chen, Zimt und einer feinen Schicht Gelee.
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AN EGETARI AKTOSEFREI

Schoko-Birnen-Kuchen

Ein Schokoladengenuss aus Schoko-Ruhr-
masse mit Apfelpuree, die mit Birnenspal-
ten und Schokobliten bedeckt und mit
Gelee leicht abgegléanzt ist.
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‘ 9271 ‘ 228cm ‘ 2000g ‘ geschnitten ‘ 12 ‘ 4 ‘

9272

‘ 228cm ‘ 1.350¢g ‘ geschnitten ‘ 12 ‘ 4 ‘




Auf der Haselnuss-Riihrmasse liegen eine Helle Tortenbéden, gefullt mit Pfirsich-
Schicht Creme mit Vanille- und Karamell- g zubereitung, leckerer Pfirsichsahne und
geschmack und Himbeeren. Der fruchtig- : einem Topping aus Himbeerzubereitung.
leckere Kuchen ist mit Gelee abgeglénzt. Gehobelte Mandeln als Randgarnierung
runden die Torte ab.
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9189 ‘ 228cm ‘ 1350¢g ‘ geschnitten ‘ 12 ‘ 4 ‘ ‘ 620 ‘ 228cm ‘ 1950 g ‘ ungeschnitten ‘ ca.16 ‘ 4 ‘

Ein fruchtiger Kranz aus saftiger Rihr-
masse mit Bananenplree, durchzogen
= mit Schokostreuseln. Geschmacklich und
optisch verfeinert mit Haselnussblattchen.
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403 ‘ 222cm ‘ 1.050 g ‘ ungeschnitten ‘ ca. 16-20 ‘ 4 ‘

Fruchtige Pfirsichsahne auf hellem
Tortenboden, bedeckt mit erfrischenden
Pfirsichwirfeln und abgeglanzt mit Gelee.
Fruchtig, locker, sommerlich.
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752 ‘ 25x38cm ‘ 1900 g ‘ geschnitten ‘ 24 ‘ 3 ‘

Leckere Vanillecreme und Wildheidel-
beeren liegen auf einer Rihrmasse mit
Limettengeschmack. Der Kuchen ist mit
Gelee abgeglanzt.
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762 ‘ 25x38cm ‘ 1900 g ‘ geschnitten ‘ 24 ‘ 3 ‘

Pfalzgraf Konditorei GmbH



