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IN DER AUSBILDUNGIN DER AUSBILDUNG
lernst du Rüsten, Inbetriebnahme, Überwachung,  lernst du Rüsten, Inbetriebnahme, Überwachung,  

Bedienung und Reparatur der Produktionsmaschinen. Bedienung und Reparatur der Produktionsmaschinen. 

Die Herstellungsprozesse der verschiedenen tiefge-Die Herstellungsprozesse der verschiedenen tiefge-

kühlten Kuchen und Torten sowie das Überwachen  kühlten Kuchen und Torten sowie das Überwachen  

der einzelnen Verarbeitungsschritte wie Mischen,  der einzelnen Verarbeitungsschritte wie Mischen,  

Erhitzen, Aufschäumen, Gefrieren und Verpacken.  Erhitzen, Aufschäumen, Gefrieren und Verpacken.  

Auch die Qualitätskontrolle der Zwischen- und  Auch die Qualitätskontrolle der Zwischen- und  

Endprodukte gehört zu deinem Aufgabengebiet.Endprodukte gehört zu deinem Aufgabengebiet.

#TECHNIK #TECHNIK vsvs. LEBENSMITTEL. LEBENSMITTEL

Die Ausbildung geht über 3 Jahre in einem dualen  Die Ausbildung geht über 3 Jahre in einem dualen  

System mit Blockunterricht. Sie besteht zu 50 % aus System mit Blockunterricht. Sie besteht zu 50 % aus 

der Lebensmittellehre und zu 50 % aus Technik. Wenn der Lebensmittellehre und zu 50 % aus Technik. Wenn 

du bereits eine Ausbildung gemacht hast, kann dir du bereits eine Ausbildung gemacht hast, kann dir 

diese angerechnet werden. diese angerechnet werden. 

#ÜBERNAHME#ÜBERNAHME

Nach erfolgreichem Abschluss garantieren wir dir eine Nach erfolgreichem Abschluss garantieren wir dir eine 

Übernahme und einen sicheren Arbeitsplatz mit viel Übernahme und einen sicheren Arbeitsplatz mit viel 

Vielfalt und Verantwortung.Vielfalt und Verantwortung.

#VORAUSSETZUNG#VORAUSSETZUNG

Du hast einen guten Hauptschulabschluss oder  Du hast einen guten Hauptschulabschluss oder  

mittlere Reife, bist teamfähig, hast Sinn für Ordnung mittlere Reife, bist teamfähig, hast Sinn für Ordnung 

und Sauberkeit, bist zuverlässig, freundlich und neu-und Sauberkeit, bist zuverlässig, freundlich und neu-

gierig neues zu lernen - dann bist du bei uns genau gierig neues zu lernen - dann bist du bei uns genau 

richtig!richtig!



IN DER SCHULEIN DER SCHULE
steht der Bezug zur Praxis stets im Zentrum aller steht der Bezug zur Praxis stets im Zentrum aller 

Unterrichtseinheiten. Dabei wird auf theoretischer Unterrichtseinheiten. Dabei wird auf theoretischer 

Ebene in der gesamten Bandbreite der Lebensmit-Ebene in der gesamten Bandbreite der Lebensmit-

telherstellung (Molkereierzeugnisse, Erfrischungs-telherstellung (Molkereierzeugnisse, Erfrischungs-

getränke, Fleischerei, Backwaren, etc.) unterrichtet. getränke, Fleischerei, Backwaren, etc.) unterrichtet. 

Durch Projekte wird dies realitätsgetreu nachgestellt. Durch Projekte wird dies realitätsgetreu nachgestellt. 

Der Berufsschulunterricht findet in Heilbronn an der Der Berufsschulunterricht findet in Heilbronn an der 

Peter-Bruckmann-Schule statt. Peter-Bruckmann-Schule statt. 

3 Monate im Betrieb und 1 Monat an der Schule,  3 Monate im Betrieb und 1 Monat an der Schule,  

in dieser Zeit wird dir die Unterkunft vom Betrieb  in dieser Zeit wird dir die Unterkunft vom Betrieb  

gestellt.gestellt.



eine interessante, abwechslungsreiche und eine interessante, abwechslungsreiche und 

sichere Ausbildung in einem gut organisierten, sichere Ausbildung in einem gut organisierten, 

erfolgreichen Familienunternehmen im Wachstums-erfolgreichen Familienunternehmen im Wachstums-

markt Tiefkühlkost. markt Tiefkühlkost. 

WIR BIETEN DIRWIR BIETEN DIR

@pfalzgraf_konditorei

29 URLAUBSTAGE29 URLAUBSTAGE

VOLL KLIMATISIERTE, HELLE, MODERNE VOLL KLIMATISIERTE, HELLE, MODERNE 

ARBEITSBEREICHEARBEITSBEREICHE

ÜBERDURSCHNITTLICHES GEHALT ÜBERDURSCHNITTLICHES GEHALT 

OFFENE ARBEITSATMOSPHÄREOFFENE ARBEITSATMOSPHÄRE

INDIVIDUELLE EINZELBETREUUNGINDIVIDUELLE EINZELBETREUUNG



PfPfalzgraf Konditorei GmbH · Zeißstraße 6 alzgraf Konditorei GmbH · Zeißstraße 6 
D-72285 Pfalzgrafenweiler D-72285 Pfalzgrafenweiler 

www.pfalzgraf.dewww.pfalzgraf.de  

#teampfalzgraf#teampfalzgraf

BIST DU BEREIT FÜR BIST DU BEREIT FÜR 

bewerbung@pfalzgraf.debewerbung@pfalzgraf.de

Dann freuen wir uns auf deine Bewerbung:Dann freuen wir uns auf deine Bewerbung:


