Gourmet Apfeltorte, Gourmet Apfel-Blechkuchen,
laktosefrei* laktosefrei*
Einer unserer beliebtesten Kuchen
in der laktosefreien* Blechkuchen-
variante: Leckerer Hefemirbteig,
bedeckt mit frischen Apfelseg-
menten. Abgegldnzt mit Gelee und
mit Mandeln dekoriert ein echtes
Highlight.
*Laktosegehalt < 0,01g/100g @ *Laktosegehalt <001 97100 g
Phys. Brennw. 100 g: 726 kJ / 174 kcal 4 !

Phys. Brennw. 100 g: 785 kJ / 188 kcal

pro Portion: 1361 kJ / 326 kcal
pro Portion: 785 kJ / 188 kcal

Glanzt mit erlesenen, von Hand
eingelegten frischen, knackigen Apfel-
stlicken auf einem Hefemirbteig,
leicht bedeckt mit Mandelblattchen.
Sehr kostlich durch den extra hohen
Fruchtanteil, ohne Rosinen.

Entdecken Sie das neue BALANCE- und laktosefreie Sortiment
von Pfalzgraf auf einen Blick

So wissen Sie genau welches Produkt am Besten zu den Bedirfnissen Ihrer Kunden passt.

zuckerreduziert laktosefrei

fettreduziert

Artikel-Nr. Produktbezeichnung
752 Pfirsich-Maracuja-Sahneschnitte BALANCE, laktosefrei
756 Mandarinen-Kése-Sahneschnitte BALANCE, laktosefrei

757 Johannisbeer-Kése-Sahneschnitte BALANCE, laktosefrei
758 Kirsch-Blechkuchen BALANCE

763 Rhabarber-Erdbeer-Blechkuchen BALANCE
764 Mandarinen-Blechkuchen BALANCE
765 Ké&se-Blechkuchen BALANCE, laktosefrei
203 Gourmet Apfeltorte, laktosefrei

Gourmet Apfel-Blechkuchen, laktosefrei
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Palance und J

In den vergangenen 30 Jahren hat sich weltweit die Anzahl der tibergewichtigen Menschen nahezu verdoppelt. Um diesem
Trend entgegenzuwirken, fiihrt Pfalzgraf das neue BALANCE-Sortiment ein. Uber die Hlfte der erwachsenen Bevélkerung in der
EU ist heute Ubergewichtig bzw. fettleibig. Dank des neuen Pfalzgraf BALANCE-Sortimentes kénnen die Betroffenen genieflen
und schlemmen - und das ohne Reue. Die BALANCE-Produkte beinhalten mindestens 30% weniger Zucker als herkémmliche

Produkte, wodurch die Kuchen und Torten deutlich weniger Kalorien enthalten. Einige BALANCE-Produkte sind zusatzlich
fettreduziert und/oder laktosefrei.

Bestandteil einer gesunden und ausgewogenen Erndhrung.

intoleranz noch hoher und liegt bei Giber 50 Prozent.

Alternative, die weitaus stiffer schmeckt, als der Verzicht auf heigeliebte Kuchen und Torten.

. Mandarinen-Blechkuchen Pfirsich-Maracuja-Sahneschnitte

I TN e Rhabarber-Erdbeer-Blechkuchen vl
.‘.’*.fi _ :W‘j%t}rg BALANCE - BALANCE BALANCE, Iaktosefrei*
;? :"\}:, X ;*_;:.‘ t, Einer unserer beliebtesten Kuchen, Fruchtige Mandarinen auf einem Locker leichter Biskuitboden mit
5% L= 2 ?.., 2 p‘_‘; schmeckt auch in fett- und zucker- o lockeren Riihrteig, erfreuen die laktosefreier* Maracuja-Sahne. Mit
™ % reduzierter Variante. Feiner Rihr- Herzen bei jedem Kaffeekrénzchen. erfrischenden Pfirsich-Wiirfeln & .,I

dekoriert und mit Gelee abgeglanzt.
Auch zuckerreduziert ein echter =

Genuss!

Fett- und zuckerreduziert kann man
bei diesem Blechkuchen nattrlich
auch beherzt zuschlagen.

| teig, gefiillt mit erfrischend saftiger
. Erdbeer-Rhabarbermischung.

LS

*Laktosegehalt <0,1g/100g
Phys. Brennw. 100 g: 894 kJ / 214 kcal
pro Portion: 706 kJ /169 kcal

>
Phys. Brennw. 100 g: 960 kJ /229 kcal ’
pro Portion: 640 kJ / 153 kcal

Phys. Brennw. 100 g: 959 kJ /229 kcal
pro Portion: 639 kJ / 153 kcal

Kirsch-Blechkuchen Johannisbeer-Kase-Sahneschnitte e
BALANCE A \ BALANCE, laktosefrei*
LAY
~| Locker leichter Ruhrteig, wie aus b , Kostliche, erfrischende Johannisbeeren
Omas Backstube! Gefiillt mit lecke- [ auf einer laktosefreien* und zucker-
| ren, saftigen Sauerkirschen und ab- ‘ reduzierten Kdsesahne. Gebettet auf (
gepudert mit Dekorpuder ist dieser / o = N ® [ cinem leichten Biskuitboden ein A
* Kuchen fett- und zuckerreduziert auf e % echter Genuss. — 3
i 2
jedem Kuchenteller gern gesehen. o *Laktosegehalt < 0,1 g/100 g
‘ L4 ® Phys. Brennw. 100 g: 780 kJ / 186 kcal

Phys. Brennw. 100 g: 896 kJ /214 kcal pro Portion: 536 kJ /128 kcal

pro Portion: 634 kJ / 151 kcal

ra

Die Produktkategorie ,Sonderformen der Erndhrung” umfasst neben den BALANCE-Produkten auch laktosefreie
Produkte fiir Menschen, welche an Laktoseintoleranz leiden. Laktose ist ein natiirlicher Bestandteil von Milch und
Milchprodukten. Da Milchprodukte bedeutende Eiweil3-, Calcium- und Vitaminlieferanten sind, sind sie wichtiger

Menschen, welche unter Laktoseintoleranz leiden, konnen die Laktose nicht ausreichend verdauen. Ihnen fehlt das dafiir
erforderliche Enzym Laktase. Dieser Mangel und die damit einhergehende unzureichende Verdauung konnen zu Véllegefiihl,
Blahungen, Darmkrampfen, Durchfall, Ubelkeit und Erbrechen fiihren. In Deutschland sind ca. 12 Millionen Menschen
laktoseintolerant — das entspricht etwa jedem siebten Menschen. Weltweit gesehen, ist die Verbreitung von Laktose-

Das laktosefreie Sortiment von Pfalzgraf verwendet bei der Herstellung ausschlief3lich laktosefreie Milchprodukte
wie Sahne, Quark und Joghurt. Die Auswahl der Rohstoffe und die Herstellung der Produkte erfolgt nach strengsten
Vorgaben. Mit dem Sortiment der,Sonderformen der Erndhrung” bieten Sie Ilhren Kunden eine neue kostliche

Mandarinen-Kédse-Sahneschnitte
BALANCE, laktosefrei*

Laktosefreie* und zuckerreduzierte
Mandarinenkasesahne gefillt mit
fruchtigen Mandarinensegmenten
auf einem lockeren Biskuitboden.

*Laktosegehalt <0,1g/100g
Phys. Brennw. 100 g: 753 kJ /180 kcal
pro Portion: 535 kJ /128 kcal

Kése-Blechkuchen
BALANCE, laktosefrei*

Laktosefrei*, fett- und zucker-
reduziert schmeckt auch der Kase-
Blechkuchen wie ein Stlick vom
Gluick. Der knusprige Miirbteig mit
seiner feinen Quarkmasse bereichert
jede Kaffeetafel.

*Laktosegehalt <0,1g/100g
Phys. Brennw. 100 g: 721 kJ /172 kcal
pro Portion: 721 kJ /172 kcal




