Gourmet Apfeltorte, laktosefrei* Rahmkdsekuchen

GenieBen ohne Reue bei Laktose- Die lockere Kiasekuchenmasse,

intoleranz! Immer willkommen und zubereitet mit einer unschlagbaren

wie handgefertigt: Die Gourmet Kombination aus frischem Quark KONDITOREI GMBH
' Apfeltorte glanzt mit erlesenen, von % und Sauerrahm, ldsst den Rahmka-

Hand eingelegten frischen, knackigen - sekuchen richtig saftig werden. Nach

Apfelstiicken auf einem Hefemtrb- , ‘ schwabischer Hausfrauenart zuberei-

tet, schmeckt er auch ohne Rosinen
hervorragend.

teig, leicht bedeckt mit Mandelblatt-
chen. Sehr kostlich durch den extra
hohen Fruchtanteil, ohne Rosinen.

*Laktosegehalt < 0,01 g/100g

Artkel-Nr: Artkel-Nr: Kartoninhalt
geschnitten - ohne Rosinen

ungeschnitten - mit Rosinen

Kirsch-Joghurt-Kuchen
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Wiener Apfelkuchen

Wer kann da widerstehen: Braune
Sandmasse mit Karamellgeschmack,
feine Walniisse und frische Apfel,
bedeckt mit Haselnussblattchen,
die mit einer Karamellglasur leicht
iiberzogen sind.

Ein Highlight unter den gebackenen

Kuchen: Saftige Sandmasse, bedeckt

mit einer leckeren Joghurtcreme und
. Sauerkirschen. Mit gehackten Hasel-

' niissen als Randdekoration. Ein tolles
Geschmackserlebnis!

Birnen-Joghurt-Kuchen

¥ Lockere Sandmasse mit leckerer
'J'_.,_f'- Joghurtcreme und saftigen Birnen-

= “ﬂ 4 W, spalten. Leicht abgestaubt mit
' .- v by} Kakaopulver und mit Gelee
W “:II %4 abgeglinzt.
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Artikel-Nr. Schnitt Kartoninhalt

Artikelr—Nr. 610 - Schoko-Sahnetorte

Pfalzgraf Konditorei GmbH
ZeiBstraBe 6 Tel. 07445 8510-0 www.pfalzgraf.de

72285 Pfalzgrafenweiler Fax 07445 8510-27 E-Mail: info@pfalzgraf.de
Schwarzwald/Deutschland




Damit Sie fur Ihre Gaste immer das beste Stiick im richtigen Schnitt haben, bieten wir Ihnen fiir jeden Kundenwunsch
die optimale Lésung. Unsere Ultraschall-Schnitttechnik ermdglicht besonders exakte und saubere Schnitte. Gerade im
Convenience-Bereich, beim Catering, in Kliniken und Heimen sowie in Cafeterien und in der GroBverpflegung ist der
richtige Schnitt enorm wichtig und erspart lhnen sogar einen erheblichen Zeitaufwand. Durch die fixe Stlickkalkulation
lassen sich in StoBzeiten auch nur einzelne Kuchenstiicke auftauen.
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UNSERE TORTEN UND KUCHEN GIBT

ES IN VERSCHIEDENEN SCHNITTEN.
(ACHTEN SIE AUF UNSERE KENNZEICHNUNGEN)

Artikel-Nr. Schnitt Kartoninhalt Artikel-Nr. Schnitt Kartoninhalt
Artikel-Nr. Schnitt Kartoninhalt Artikel-Nr. Schnitt Kartoninhalt

Maracuja-Mango-Sahnetorte

Fiir viele die beste Sahnetorte, von der
man nicht genug kriegen kann! Der
dunkle Biskuitboden ist mit Pfirsich-
Maracuja Zubereitung sowie Maracuja-
sahne gefiillt und mit hellem Biskuit
abgedeckt. Die Torte hat ein Topping
aus marmorierter Maracujasahne und
mit Gelee abgegldnzten Mangowdir-
feln. Ger6stete Mandeln garnieren den
Rand.

Eierlikor-Schoko-Sahnetorte

Willkommen im Schlaraffenland!
Diese Torte lasst Naschkatzen auf-
horchen: Ein heller Biskuitboden und
ein Rihrteighboden sind gefiillt mit
einer schmackhaften Birnenfrucht-
flllung, Schokosahne und exquisiter
Eierlikorsahne.

.« Kise-Sahnetorte

Fir heiBe Sommertage! Erfrischende
Késesahne aus feiner Sahne, Quark
und Joghurt liegt leicht zwischen
lockeren Biskuitbdden. Abgedeckt mit
einem Riihrteigdeckel und Dekor-
puder. Die geschnittene Version mit
gerosteten Mandeln als Randgarnie-
rung.

Artikel-Nr Schnitt Kartoninalt Jll Artikel-Nr
ungeschnitten - ohne Randgarnierung ungeschnitten - ohne Randgarnierung

Schoko-Sahnetorte

Jetzt in neuer Optik! Eine Variation
aus frischer Sahne, feiner Schokolade
sowie hellen und dunklen Biskuit-
boden. Als Highlight wird der helle
Boden als Kuppel zwischen zwei

* Schokoladen-Biskuitboden eingelegt.

Garniert mit Sahne mit Vanille-

. geschmack und einer kakaohaltigen

Fettglasur.

Erdbeer-Sahnetorte ,, Senga“

Diese Torte schmeckt nach Sommer!
Frische Erdbeersahne und eine
aromatische Erdbeerfruchtfiillung
breiten sich sanft zwischen hellen
und dunklen Biskuitboden aus. Die
Torte ist mit Vollmilchschokoladen-
spianen und Sahnetupfen garniert.

Original Schwarzwilder
Kirsch-Torte ,,Classic*

Eine der beliebtesten Torten: Der
Klassiker aus frischer Sahne, saftigen
Sauerkirschen und original Schwarz-
walder Kirschwasser auf zarten
Schokoladen-Biskuitbéden. Original
mit Sahnekuppel. Die geschnittene
Version mit Spanen aus Schokoladen-
kuvertiire als Randgarnierung.




