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KONDITOREI GMBH

Traditionelle Backernorm
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Artikel-Nr. 5025 - Waldbeeren-Sahneschnitte

A ng v" Handwerkliche Optik.
Yl

6h v Einfaches Handling.
Auftauzeit Neu im

zivka S v’ Passt exakt ins Backernormblech.
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Traditionelle Backernorm |~—

Neu im Pfalzgraf-Sortiment und gleich ganz groB im Kommen - 5 innovative Produkte in der klassischen Backernorm-
groBe. Durch den Randabschnitt unserer Backernormprodukte sind alle Portionen identisch und in Backernormblechen
und einzeln auf Tellern sehr gut prasentierbar. Gerade flir Backereien, Hotellerie, Coffee-Shops, Catering sowie auch fir
unsere Kunden aus den Bereichen der Systemgastronomie, Schifffahrt und der Schulverpflegung ist es praktisch, dass
die Produkte in 10 oder 12 Portionen geschnitten sind.
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SESKS

Waldbeeren-Sahneschnitte , frutti di bosco*

Eine leckere Vanillesahne mit Fruchtzubereitung zwischen Artikel-Nr.
zwei dunklen Biskuitbdden. Eine frische Waldbeermischung

aus Brombeeren, Heidelbeeren, Himbeeren, schwarzen und

roten Johannisbeeren ohne Gelee, abgestaubt mit Puder-

Donauwelle

Herzhafte Sauerkirschen in einer Kombination aus einer Artikel-Nr.
hellen und dunklen Schokoladensandmasse und einem 5023 29%19.5cm 1.500g

Belag aus kostlicher Sahne mit Vanillegeschmack. Bedeckt
mit einer Schokoladenfettglasur.
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Tiramisu-Sahneschnitte

Kostliche Tiramisu- und Cappuccinosahne zwischen zwei Artikel-Nr.
hellen Biskuitbdden, einer davon mit Kaffee getrinkt. Garniert 5019 29%19.5cm 1.400g

mit Schokobliiten und Kakaopuder.
oo |0 [ 5

Kise-Sahneschnitte

Erfrischende Kisesahne zwischen hellen Biskuitboden, mit
Mandarinenfruchtftillung. Garniert mit gerésteten, gehobel-

ten Mandeln, abgestaubt mit Puderzucker.
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Sacherschnitte

Nach klassischer Rezeptur. Jetzt auch als Blechkuchen
mit fruchtiger Aprikosenfiillung und Milchschokolade
iiberzogen.

5022 29x19,5¢cm 1.3509g

Pfalzgraf Konditorei GmbH

ZeiBstraBe 6

72285 Pfalzgrafenweiler
Schwarzwald/Deutschland

Tel. 07445 8510-0
Fax 07445 8510-27

www.pfalzgraf.de
E-Mail: info@pfalzgraf.de




